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HALAL



ความส าคญัของอาหารฮาลาล

ปัจจุบนัในตลาดโลกมีผูบ้ริโภคท่ีเป็นมุสลิมอยูป่ระมาณ 2,000 ลา้น
คน การค้าขายจ าเป็นต้องเข้าไปมีส่วนแบ่งในตลาดอาหารจาก
ประเทศท่ีมีชาวมุสลิมใหม้ากข้ึน
 ประเทศไทยในฐานะท่ีเป็นประเทศท่ีผลิตอาหารท่ีส าคญัของโลก 
ผูผ้ลิตอาหารจึงจ าเป็นต้องเรียนรู้ และอยู่บนพืน้ฐานของความเข้าใจ
อย่างถูกต้องเพือ่เตรียมความพร้อมของการผลติ 
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มาตรฐานอาหารฮาลาล 
(HALAL FOOD) 

  อาหารฮาลาล ตามหลกัการของศาสนา
อิสลาม คือ อาหารท่ีไดรั้บการอนุมติัจากพระ
เจา้(อลัลอฮฺ) วา่สามารถน าไปบริโภค หรือใช้
ประโยชนไ์ด ้มีคุณค่าตามหลกัโภชนาการ 
สะอาด มีการควบคุมการปนเป้ือนจากส่ิง
สกปรก ตั้งแต่ขั้นตอนการคดัเลือกวตัถุดิบ 
ขั้นการผลิต การบรรจุ การเกบ็รักษา การ
กระจายสินคา้ จนกระทั้งขั้นตอนการวาง
จ าหน่าย
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นิยามศัพท์

ฮาลาล หมายถึง ส่ิงของหรือการกระท าใดๆ ซ่ึงไดรั้บการอนุญาต
ตามศาสนบญัญติัอิสลาม
นญิส หมายถึง ส่ิงสกปรกตามศาสนบญัญติัอิสลาม
ศาสนบัญญัตอิสิลาม หมายถึง บทบญัญติัท่ีมุสลิมตอ้งถือปฏิบติั
อาหารฮาลาล หมายถึง อาหารท่ีไดรั้บอนุญาตตามศาสนบญัญติั
อิสลาม
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HALAL FOOD 

“เคร่ืองหมายฮาลาล” คือเคร่ืองหมายท่ีคณะกรรมการฝ่ายกิจการ    
ฮาลาลของคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย หรือ
คณะกรรมการอิสลามประจ าจงัหวดัต่าง ๆ ไดอ้นุญาตใหผู้ป้ระกอบการ
ท าการประทบั หรือแสดงลงบนสลาก หรือผลิตภณัฑ ์หรือกิจการใด ๆ 
โดยใชส้ญัญลกัษณ์ท่ีเรียกวา่ “ฮาลาล”

ซ่ึงเขียนเป็นภาษาอาหรับวา่ ภายในกรอบส่ีเหล่ียมขนม
เปียกปูน หลงักรอบเป็นลายเส้นแนวตั้ง ใตก้รอบภายในเส้นขนานมี  
ค าวา่ “สนง.คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย”
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ประโยชน์จากการได้รับการรับรองอาหารฮาลาล

1) ผูบ้ริโภค ไดบ้ริโภคอาหารฮาลาลท่ีเช่ือไดว้า่ถูกตอ้งตามบญัญติั
ศาสนาอิสลาม มีคุณค่าอาหาร ถูกสุขอนามยั ปลอดภยัจากส่ิงตอ้งหา้ม
ทางศาสนาอิสลาม (ฮารอม) และส่ิงปนเป้ือนต่างๆ

2) ผูป้ระกอบการไดรั้บผลประโยชน์ทางธุรกิจโดยตระหนกัถึงการผลิต
อาหารฮาลาลท่ีถูกต้องตามบัญญัติศาสนาอิสลามและปฏิบัติตาม
ระเบียบคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย

3) ประเทศชาติไดรั้บผลประโยชน์ในการพฒันาเศรษฐกิจ



เกณฑ์ก าหนดส าหรับการใช้ค า “ฮาลาล”

1) อาหารท่ีอนุญาตตามศาสนบญัญติัอิสลาม
2) การเชือดสตัว์
3) การจดัเตรียม การผลิต การขนส่ง และการเกบ็รักษา
4) การช าระลา้งนญิส 
5) สุขลกัษณะอาหาร
6) บรรจุภณัฑแ์ละการบรรจุ
7) การเกบ็รักษาผลิตภณัฑ ์วธีิการน าเสนอ การโฆษณา และ

การจดัจ าหน่าย



1) อาหารทีอ่นุญาตตามศาสนบัญญัติอสิลาม

▪ ศาสนบญัญติัอิสลามถือวา่แหล่งอาหารทั้งหมดเป็นท่ีอนุญาต ยกเว้นแหล่ง
อาหารรวมทั้งผลิตภณัฑแ์ละส่ิงท่ีไดจ้ากแหล่งอาหาร ต่อไปน้ี

สุกร หมูป่า และสุนขั
งูและลิง
สตัวกิ์นเน้ือเป็นอาหารท่ีมีเข้ียวและกรงเลบ็ เช่น สิงโต เสือ หมี และ
สตัวอ่ื์นๆท่ีคลา้ยกนั
นกล่าเหยือ่ท่ีมีกรงเลบ็ เช่น นกอินทรี นกแร้ง และนกอ่ืนๆท่ีคลา้ยกนั
สตัวท์  าลาย และสตัวมี์พิษ เช่น หนู ตะขาบ แมลงป่อง และสตัวอ่ื์นๆท่ี
คลา้ยกนั

สัตว์ พืชและอาหารทีห้่ามน ามาบริโภค (ฮะรอม)



สตัวท่ี์หา้มฆ่าในศาสนาอิสลาม เช่น มด ผึ้ง และนกหวัขวาน
สตัวท่ี์น่ารังเกียจโดยทัว่ไป เช่น เห็บ หมดั ไร เหา แมลงวนั หนอน และ
สตัวอ่ื์นๆท่ีคลา้ยกนั
สตัวท่ี์อาศยัอยูไ่ดท้ั้งบนบกและในน ้า เช่น กบ จระเข ้เต่า และสตัวอ่ื์นๆท่ี
คลา้ยกนั
ลาและล่อท่ีเป็นสตัวเ์ล้ียงใชง้าน
สตัวน์ ้ าท่ีมีพิษหรือเป็นอนัตรายทุกชนิด เวน้แต่พิษหรืออนัตรายดงักล่าว
ไดถู้กก าจดัออกระหวา่งกระบวนการผลิตแลว้
สตัวบ์ก สตัวปี์ก สตัวป์ระเภทนกท่ีไม่ไดถู้กเชือดถูกตอ้งตามศาสนบญัญติั
อิสลาม
เลือดท่ีมาจากการเชือดหรือไหลออกจากร่างกาย

สัตว์ พืชและอาหารทีห้่ามน ามาบริโภค



อาหารท่ีไดจ้ากพืชท่ีมีพิษหรือท าให้มึนเมาหรือเป็นอนัตราย เวน้แต่เม่ือ
สารดงักล่าวไดถู้กก าจดัออกระหวา่งกระบวนการผลิตแลว้
อาหารและเคร่ืองด่ืมท่ีก่อใหเ้กิดความมึนเมา
เคร่ืองด่ืม แร่ธาตุจากธรรมชาติ และวตัถุเคมีทุกชนิดท่ีเป็นพิษและ
ก่อใหเ้กิดอนัตราย
อาหารและเคร่ืองด่ืมท่ีมีส่วนประกอบอาหารท่ีได้จากการดัดแปร
พนัธุกรรม (GMO) จากสารพนัธุกรรมของสัตวท่ี์ไม่อนุญาตตามศาสน
บญัญติัอิสลาม
วตัถุเจือปนอาหารหรือส่วนผสมอาหารท่ีมาจากแหล่งขา้งตน้

สัตว์ พืชและอาหารทีห้่ามน ามาบริโภค



การหา้มกินเลือด เน้ือหมู สัตวที์ถูกพลีใหแ้ก่ผูอ่ื้น
นอกจากอลัลอฮฺ

ซากสัตวท่ี์ถูก
รัดคอตาย 

ซากสัตวท่ี์ถูกตีจนตาย ซากสัตวท่ี์ตกมาตาย ซากสัตวท่ี์ถูกขวิดตาย ซากสัตวท่ี์ถูก
สัตวป่์ากิน

อาหารท่ีตอ้งหา้ม



2) การเชือดสัตว์

2.1 การเชือดสัตวท่ี์อนุญาตตามศาสนบญัญติัอิสลามตอ้งแยกออกจาก  
สตัวท่ี์ไม่อนุญาตอยา่งเดด็ขาด

2.2 ไม่แนะน าท าใหส้ตัวส์ลบหรือหมดสติก่อนการเชือด (stunning) 
เวน้แต่กรณีท่ีจ าเป็น

2.3 ไม่แนะน าใหเ้ชือดสตัวปี์กโดยใชเ้คร่ืองเชือดกล เวน้แต่กรณีท่ี
จ าเป็น



การเชือดสัตว์ทีอ่นุญาตตามศาสนบัญญัติอสิลามต้องแยกออกจาก  
สัตว์ทีไ่ม่อนุญาตอย่างเดด็ขาด ตามหลกัเกณฑ์ดงัต่อไปนี้

✓ การเชือดตอ้งกระท าโดยมุสลิมผูศ้รัทธาและมีความรู้ความเข้าใจใน
วิธีการเชือดสัตวต์ามศาสนบญัญติัอิสลาม

✓ สัตว์ท่ีจะท าการเชือดตอ้งเป็นสัตว์ท่ีอนุญาตให้ใช้เป็นอาหารได้ตาม 
ศาสนบญัญติัอิสลาม

✓ สัตวจ์ะตอ้งมีชีวิต ณ เวลาท่ีเชือด
✓ การเชือดตอ้งตดัหลอดลม หลอดอาหาร เส้นเลือดแดงใหญ่ และเส้น

เลือดด าใหญ่บริเวณล าคอใหข้าดในคราวเดียว
✓ ก่อนท่ีจะเชือดสตัวต์อ้งกล่าวค าวา่ “ บิสมิลลาฮฺ ”
✓ การเชือดใหใ้ชเ้ฉพาะมีดหรือเคร่ืองมือท่ีคมและไม่ควรยกออกจากล าคอ

สตัวข์ณะท าการเชือดสตัวจ์ะตอ้งตายเพราะการเชือดโดยไม่ทรมาน



3) การจัดเตรียม การผลติ การขนส่ง และการเกบ็รักษา

3.1 อาหารท่ีผ่านกระบวนการผลิตจะฮาลาลไดต่้อเม่ือเขา้เง่ือนไข 
ดงัต่อไปน้ี

✓ อาหารตอ้งไม่มีส่วนประกอบท่ีมาจากสัตวซ่ึ์งไม่อนุญาต หรือมาจาก
สตัวท่ี์เชือดไม่เป็นไปตามศาสนบญัญติัอิสลาม

✓ อาหารต้องจดัเตรียม ผ่านกระบวนการผลิต แปรรูป ขนส่ง หรือเก็บ
รักษา โดยใชอุ้ปกรณ์ท่ีไม่มีการปนเป้ือนนญิส

✓ ในระหว่างการจดัเตรียม การผ่านกระบวนการผลิต การเก็บรักษาหรือ
การขนส่ง อาหารเหล่านั้นจะตอ้งแยกออกจากอาหารอ่ืนๆหรือจากส่ิงท่ี
เป็นนญิส



3.2 การเกบ็รักษาและการขนส่งวตัถุดบิท่ีจะน ามาใชใ้นการผลิตและ
ผลิตภณัฑอ์าหารฮาลาล จะตอ้งแยกออกจากอาหารอ่ืนๆหรือมีมาตรการท่ี
สามารถป้องกนัการปนเป้ือนจากส่ิงท่ีเป็นนญิส

3.3 เคร่ืองมือ ภาชนะ เคร่ืองจักรและอุปกรณ์การผลติอาหารฮาลาลตอ้งไม่
ท ามาจากวสัดุท่ีเป็นนญิสหรือตอ้งไม่มีส่วนประกอบของนญิส

3.4 กรณีใชอุ้ปกรณ์ท่ีผา่นการใชก้บัอาหารท่ีไม่ใช่ฮาลาลมาก่อน ตอ้งลา้ง
ท าความสะอาดตามศาสนบญัญติัอิสลาม (การช าระลา้งนญิส)

3.5 กรณีท่ีมีการเปล่ียนสายการผลิตอาหารท่ีปนเป้ือนนญิสมาผลิตอาหารฮาลาล 
สายการผลิตนั้นจะตอ้งไดรั้บการลา้ง และช าระตามศาสนบญัญติัอิสลาม



4) การช าระล้างนญิส 

เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ท่ีสัมผสักบัอาหารโดยตรง 
ท่ีปนเป้ือนนญิสทุกชนิดไม่ว่าจะมองเห็นหรือไม่ตอ้งก าจดัดว้ยวิธี
ลา้งท าความสะอาดตามท่ีระบุไวใ้นศาสนบญัญติัอิสลาม



ข้อก าหนดเกีย่วกบัเร่ืองนญิส

นญิส มี 3 ชนิด

(1) นญิสชนิดเบา ไดแ้ก่ ปัสสาวะของเด็กผูช้ายซ่ึงอายุไม่ถึง 2 ขวบ ไม่ไดกิ้น
หรือด่ืมส่ิงอ่ืนใดท่ีท าใหอ่ิ้มนอกจากน ้านม
(2) นญิสชนิดปานกลาง ไดแ้ก่ ส่ิงท่ีไม่อยูภ่ายใต ้นญิสชนิดเบา หรือนญิสชนิด
หนัก โลหิต น ้ าหนองน ้ าเหลือง อาเจียน อุจจาระ ปัสสาวะ ซากสัตวท่ี์ไม่ได้
เชือด (ยกเวน้ปลา และตัก๊แตน) แต่ตอ้งไม่ใช่ซากสัตวน์ญิสชนิดหนัก และ
น ้านมของสตัวท่ี์หา้มรับประทานเหล่าน้ี ส่ิงท่ีท าใหมึ้นเมา
(3) นญิสชนิดหนัก ไดแ้ก่ สุกร สุนัข หรือสัตวท่ี์เกิดมาดว้ยการผสมพนัธ์ุกบั
สุนขั หรือสุกร และทุกส่ิงอนัเน่ืองมาจากสตัวด์งักล่าวน้ี



วธีิล้างนญิส

1) วิธีล้างนญิสชนิดเบา ให้ช าระนญิสออกให้หมดเสียก่อน แลว้ใช้น ้ า
พรมบนรอยท่ีเป้ือนนญิสนั้นให้ทัว่โดยไม่จ าเป็นตอ้งให้น ้ าไหลผ่านก็
ใชไ้ด้

2)    วิธีล้างนญิสชนิดปานกลาง ให้ช าระนญิสออกให้หมดเสียก่อน แลว้
ลา้งดว้ยน ้ าสะอาดให้ไหลผา่นอยา่งนอ้ย 1 คร้ังเพ่ือให้สี กล่ิน รส หมด
ไป และในทางท่ีดีใหล้า้งเพ่ิมเป็น 3 คร้ัง

3)   วิธีล้างนญิสชนิดหนัก ให้ช าระนญิสออกใหห้มดเสียก่อน แลว้ลา้งดว้ย
น ้ าสะอาดให้ไหลผ่าน 7 คร้ังแต่ 1 ใน 7 คร้ังนั้ น ต้องเป็นน ้ าดินท่ี
สะอาดตามศาสนบญัญติัอิสลามและมีสภาพขุ่นแขวนลอย หรือน ้ า
ดินสอพอง และแนะน าใหใ้ชน้ ้ าดินลา้งในคร้ังแรก



วธีิล้างนญสิ (ต่อ)

ค าวา่ “น ้าสะอาดใหไ้หลผา่นอยา่งนอ้ย 1 คร้ัง” หมายถึง การลา้งทัว่ถึง
ทุกส่วนท่ีเปรอะเป้ือนนญิส โดยตอ้งท าให้สี กล่ิน รส ของนญิสนั้น
หมดไป และค าว่า “น ้ าสะอาดให้ไหลผ่าน 7 คร้ัง” การปฏิบติัแต่ละ
คร้ังใหด้ าเนินการในลกัษณะเช่นเดียวกนั



5) สุขลกัษณะอาหาร

อาหารทุกชนิดควรเตรียม ผลิต ปรุง ผ่านกระบวนการบรรจุ 
ขนส่ง และเกบ็รักษา ตามศาสนบญัญติัอิสลามและกฎหมายท่ีเก่ียวขอ้ง
หรือตามหลกัเกณฑท์ัว่ไปเก่ียวกบัสุขลกัษณะอาหาร



6) บรรจุภณัฑ์และการบรรจุ

✓ บรรจุภณัฑ์ตอ้งฮาลาลและไม่เป็นวตัถุท่ีเป็นอนัตรายต่อสุขภาพ
ของมนุษย ์และไม่ท ามาจากส่ิงท่ีประกาศว่าเป็นนญิสตามศาสน
บญัญติัอิสลาม

✓ กระบวนการบรรจุต้องกระท าในพ้ืนท่ี ท่ีสะอาด ไม่มีการ
ปนเป้ือนนญิส และปฏิบติัอยา่งถูกสุขลกัษณะ



7) การเกบ็รักษาผลติภัณฑ์ วธีิการน าเสนอ การโฆษณา และ
การจัดจ าหน่าย

ต้องแยกผลิตภัณฑ์อาหารฮาลาลท่ีต้องการเก็บรักษา การ
น าเสนอ และจดัจ าหน่าย ออกจากผลิตภณัฑ์ท่ีไม่ฮาลาลและควรจะ
แสดงเคร่ืองหมาย “ฮาลาล” (เชือดถูกตอ้งตามศาสนบญัญติัอิสลาม) 
ตามแต่กรณี ทั้ งน้ีเพ่ือป้องกันการปะปนหรือปนเป้ือนจากส่ิงท่ีไม่     
ฮาลาล http://en.aectourismthai.com/images/blog/content1/20140328122127.jpg
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8) เคร่ืองหมายและฉลาก

อาหารฮาลาลให้มีข้อก าหนดฉลากเพิม่เติม ดังนี้

✓ วสัดุท่ีเป็นฉลากและสัมผสัโดยตรงกบัผลิตภณัฑ์อาหารตอ้งไม่เป็นวสัดุท่ี
เป็นนญิสหรือมีส่วนประกอบท่ีเป็นนญิส หรือปนเป้ือนนญิส และไม่เป็น
วสัดุท่ีมีอนัตรายต่อสุขภาพ

✓ อาหารท่ีจะกล่าวอ้างว่าเป็นอาหารฮาลาล ต้องแสดงค าว่าฮาลาล (Halal,
حلال ) บนฉลากอาหาร

✓ การกล่าวอา้งว่าเป็นอาหารฮาลาลตอ้งไม่กระท าในลกัษณะท่ีก่อให้เกิดขอ้
สงสัยเก่ียวกับความปลอดภยัของอาหาร และไม่ท าให้เกิดความเขา้ใจผิด
เก่ียวกบัการไดรั้บการรับรองฮาลาล หรือท าใหเ้ขา้ใจว่าอาหารฮาลาล มีคุณค่า
ทางโภชนาการสูงกวา่หรือมีประโยชน์ต่อสุขภาพมากกวา่อาหารชนิดอ่ืนๆ



ข้อปฏิบัติการผลติอาหารฮาลาล

1. สถานประกอบการ
2. วตัถุดิบ/ส่วนประกอบอาหารและการเกบ็รักษา
3. การลา้งวตัถุดิบและน ้าท่ีใชล้า้ง
4. พนกังานของสถานประกอบการ
5. การเกบ็รักษาผลิตภณัฑ ์และการขนส่ง
6. การจดัจ าหน่าย
7. การบริการอาหารฮาลาล 
    (กรณีท่ีเป็นร้านอาหาร/โรงแรม/ฯลฯ)



1. สถานประกอบการ

1.1 สถานประกอบการต้องสะอาดตามมาตรฐานอุตสาหกรรมและ
มาตรฐานอ่ืนๆท่ีควบคุมสถานประกอบการ
1.2 สถานท่ีท่ีใช้ในการผลิตอาหารฮาลาลตอ้งไม่ปะปนกบัการผลิตท่ีไม่    
ฮาลาล และให้แยกออกจากการผลิตส่ิงท่ีไม่ฮาลาลโดยชัดเจน เช่น กัน
ก าแพงกั้น แยกโรงงาน เป็นตน้
1.3 สถานท่ีท่ีผลิตอาหารฮาลาลตอ้งไม่มีสัตวเ์ล้ียงเขา้ไปเก่ียวขอ้งในบริเวณ
การผลิต และตอ้งไม่น าอาหารหรือเคร่ืองด่ืมท่ีไม่ฮาลาลเขา้ไปเก่ียวขอ้งดว้ย
อยา่งเดด็ขาด
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2. วตัถุดบิ/ส่วนประกอบอาหารและการเกบ็รักษา

2.1 วตัถุและส่วนประกอบท่ีใชใ้นการผลิตตอ้งเป็น
ส่ิงท่ีศาสนาอิสลามอนุญาตใหบ้ริโภคไดแ้ละไม่เป็น
อันตรายต่อผู ้บริโภคโดยแสดงหนังสือรับรอง       
ฮาลาลหรือคุณสมบติัยนืยนั
2.2 วตัถุดิบท่ีเตรียมไวใ้ชใ้นการผลิต ตอ้งเก็บรักษา
ในสถานท่ีท่ีสะอาด ไม่มีสัตว์เขา้ไปเก่ียวขอ้งด้วย 
เช่น สุนขั แมว และอ่ืนๆ
2.3 วตัถุดิบท่ีใช้ในการผลิตอาหารฮาลาล ตอ้งเก็บ
รักษาแยกออกจากส่ิงท่ีไม่ฮาลาลโดยเดด็ขาด และไม่
เก่ียวขอ้งกนั



1. สัตว์น า้ทุกชนิด(สัตว์ทีไ่ม่สามารถมีชีวติอยู่บนบกได้)
 เ ช่น ปลา  กุ้งหอยและปลาหมึกส่วนสัตว์ท่ีอนุญาตให้
รับประทานไดแ้ต่ตอ้งผา่นการเชือดอยา่งถูกตอ้งตามหลกัศาสนา เช่น 
ไก่ เป็ด ห่าน ววั กระบือ อูฐ แพะ แกะ มา้ กระต่าย เกง้ และนกเป็นตน้
2. เคร่ืองด่ืมจากสัตว์ 
 ไดแ้ก่ นมจากสตัว ์(เช่น นมแพะ และนมววั) และน ้าผึ้ง
3. พืช ผกั ทีไ่ม่เกดิโทษหรือมีพษิต่อร่างกาย

อาหารทีมุ่สลมิสามารถบริโภคได้

แบ่งเป็น 3 กลุ่ม



ไม่มี

มี

ขั้นตอนการเลือกซ้ืออาหารฮาลาล

Halal

ส่วนผสมทั้งหมดฮาลาล

มีส่วนผสมท่ีน่าสงสัย 1 ตวัข้ึนไปส่วนประกอบไม่ครบ

ดูเคร่ืองหมาย Halal บนฉลาก

ติดต่อผู้ผลติเพ่ือสอบถามข้อมูล

มีส่วนผสมท่ีไม่ฮาลาล 1 ตวัข้ึนไป

Halal No Halalพจิารณาส่วนผสม



3. การล้างวตัถุดบิและน า้ทีใ่ช้ล้าง

3.1 การลา้งวตัถุดิบและส่วนประกอบท่ีใชใ้นการผลิต เม่ือลา้งน ้าโดยการ
จุ่มหรือน ้ าขงัในภาชนะแลว้ตอ้งลา้งน ้ าสะอาดท่ีไหลผ่านวตัถุดิบหรือ
ส่วนประกอบท่ีใช้โดยทั่วถึงในการล้างคร้ังสุดท้าย น ้ าท่ีไหลผ่าน
กระบวนการน้ีแลว้จะน ามาใชล้า้งวตัถุดิบหรือส่ิงอ่ืนท่ีใชใ้นการผลิตอีก
ไม่ได้
3.2 อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิตอาหารทุกชนิด ถา้เคยใชใ้นการผลิตอาหารท่ี
ไม่ฮาลาลมาก่อน ตอ้งไดรั้บการลา้งท าความสะอาดตามหลกัการศาสนา
อิสลามก่อน จึงจะใชใ้นการผลิตอาหารฮาลาลได้
3.3 อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิตอาหารฮาลาล จะใชห้รือเก็บรักษาปะปนกบั
อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิตส่ิงท่ีไม่ฮาลาลไม่ได้



4. พนักงานของสถานประกอบการ

4.1 พนกังานในสายการผลิตอาหาร
ฮาลาล ตอ้งไม่ยุง่เก่ียวกบัส่ิงท่ีไม่ฮา
ลาลโดยเด็ดขาด เ ช่น เ น้ือสุกร 
แอลกอฮอล์ หรือเล่นสัมผัสกับ
สุนขัขณะหยดุพกัผอ่น
4.2 จะต้องมีพนักงานมุสลิม ใน
สถานประกอบการท่ีผลิตอาหาร  
ฮาลาลโดยเฉพาะแผนกจัด ซ้ือ 
แผนกผลิต



5. การเกบ็รักษาผลติภัณฑ์ และการขนส่ง

5.1 ผลิตภณัฑส์ าเร็จรูป ตอ้งเกบ็รักษาใหแ้ยกออกจากผลิตภณัฑท่ี์ไม่     
ฮาลาลโดยเด็ดขาด ถึงแมว้่าจะอยู่ในบรรจุภณัฑ์ส าเร็จรูปแลว้ก็ตาม
5.2 การขนส่งผลิตภณัฑฮ์าลาล ตอ้งแยกออกจากผลิตภณัฑท่ี์ไม่ฮาลาล
โดยเดด็ขาด
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6. การจัดจ าหน่าย

6.1 ผลิตภณัฑฮ์าลาลตอ้งแยกจ าหน่าย ออกจากผลิตภณัฑท่ี์ไม่ฮาลาล
โดยเด็ดขาด ตอ้งไม่ปะปนกนัแมว้่าจะจดัจ าหน่ายอยู่ในบรรจุภณัฑ์ก็
ตาม
6.2 การจดัจ าหน่ายโดยไม่มีบรรจุภณัฑห์รือแกะถุงบรรจุออกจ าหน่าย 
ตอ้งแจง้ใหส้ถาบนัมาตรฐานอาหารฮาลาลทราบและตอ้งจดัใหถู้กตอ้ง
ตลอดเวลา
6.3 อุปกรณ์ เคร่ืองใชใ้นการจดัจ าหน่ายทุกชนิด จะตอ้งไม่ใชป้ะปน
กบัส่ิงไม่ฮาลาล ถา้เกิดการปะปนข้ึน จะตอ้งท าการลา้งใหส้ะอาดตาม
หลกัการศาสนาอิสลาม



7. การบริการอาหารฮาลาล 

7.1 ตอ้งมีผูป้ระกอบการหรือควบคุมการประกอบอาหารเป็นผู ้นบัถือ
ศาสนาอิสลาม
7.2 เป็นสถานท่ีเฉพาะ ไม่ปะปนกบัสถานท่ีท่ีใชป้ระกอบอาหารหรือ
ส่ิงตอ้งหา้มตามบญัญติัศาสนาอิสลาม
7.3 วสัดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการประกอบอาหารหรือบริการถูกต้องตาม
บญัญติัศาสนาอิสลาม การท าความสะอาดภาชนะท่ีใชป้ระกอบอาหาร
หรือบริการตอ้งแยกไม่ปะปนกบัภาชนะอ่ืนท่ีใช้กบัส่ิงตอ้งห้ามตาม
บญัญติัศาสนาอิสลาม



งานการรับรองฮาลาล

ส านกังานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย (สกอท) 
คณะกรรมการอิสลามประจ าจงัหวดั

http://th.jobsdb.com/th-th/wp-content/uploads/sites/3/2014/08/%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%A1%E0%B8%B8%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%A1-%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%AE%E0%B8%B2%E0%B8%A5%E0%B8%B2%E0%B8%A5.png

http://www.google.co.th/url?sa=i&source=imgres&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAkQjRwwAGoVChMIzcKsk_eAyAIViT6OCh0dMwqo&url=http://th.jobsdb.com/th-th/articles/%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%A1%E0%B8%B8%E0%B8%AA%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%A1-%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%AE%E0%B8%B2%E0%B8%A5%E0%B8%B2%E0%B8%A5&psig=AFQjCNHOQK_k3gfewngBGwwiaPWEGBXucA&ust=1442677640202311


ประเภทของการรับรอง

1. ผลิตภณัฑอุ์ปโภค และบริโภค
2. การเชือดสัตว์
3. การบริการอาหารและเคร่ืองด่ืม
4 .  ผลิตภัณฑ์ฮาลาล  ผลิตภัณฑ์
ส าเร็จรูป วตัถุดิบ ส่วนผสม และ  
เ น้ื อ สั ต ว์ ฮ า ล า ลน า เ ข้ า จ า ก
ต่างประเทศ

http://2.bp.blogspot.com/-2PCJVe_4RlI/Uf4EUac9ZCI/AAAAAAAAvNs/nD0D4ng6h7M/s1600/DSC00452.JPG

http://www.google.co.th/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRxqFQoTCImD9OH9lMgCFQ6OjgodhkMKdA&url=http://tofuphotography.blogspot.com/2014/07/mae-ploy-thai-style-salad-dressing-at_11.html&bvm=bv.103388427,d.c2E&psig=AFQjCNFaQjLkoWsWT3JHk8CxZJ4tbuh0Fg&ust=1443366218025638


http://islam.ru/en/sites/default/files/img/story/2014/02/Packages%20of%20Halal%20food%20are%20displayed%20at%20the%20Halal%20show%20which%20presents%20food%20products%20for%20Muslim%20clients.jpg

http://cdn.muslimvillage.com/wp-content/uploads/2013/02/Halal-meat-www.theepochtimes.com_.jpg?4c240a

http://i.telegraph.co.uk/multimedia/archive/02905/halal_2905205b.jpg

http://www.google.co.th/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRxqFQoTCPL3x6zklMgCFc0HjgodJSwB-Q&url=http://islam.ru/en/content/story/ban-halal-products-denmark-expected-cause-financial-losses&psig=AFQjCNGHhjGMJBO5Do6Zw5EYCsLaYvRyjg&ust=1443358888373054
http://www.google.co.th/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRxqFQoTCKDEm5vrlMgCFVDUjgodhBQO3Q&url=http://muslimvillage.com/2013/02/10/35228/who-should-regulate-kosher-and-halal-food/&bvm=bv.103388427,d.c2E&psig=AFQjCNGa-VACHLzMdYT0gRWBn71nX3NMKw&ust=1443361612781177
http://www.telegraph.co.uk/foodanddrink/10816716/Find-out-which-supermarkets-and-restaurants-sell-halal-meat.html








Halal certificates forgelatin
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